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O projeto consiste em mostrar ao público os produtos derivados da cana-de-açúcar, como açúcar mascavo, garapa,

melados e em especial a cachaça, sendo esta a segunda maior bebida destilada consumida no mundo. O objetivo do

projeto será realizar diferentes misturas da cachaça com produtos naturais, visando o aproveitamento dos seus atributos

medicinais. Os produtos acrescentados à cachaça serão: jabuticaba, abacaxi em fatias, casca de canela doce, ramos de

endro,  camomila,  pedaços de gengibre,  ramos de funcho,  casca de angico,  folhas  de cidreira,  entre  outros.  Será

apresentado também um pequeno alambique artesanal para demonstrar como é obtida a cachaça.
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